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Het resultaat is daarom ook van 
eenzelfde kwaliteitsniveau.

De kaart kan snel en 
envoudig variëren.

Friet-uur
€
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€
€
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Smultaria

Smultaria

?
Smultaria

Een bestelling in een 
snackbar brengt met 
zich mee dat de kwaliteit 
vooraf niet is te duiden.

Opdienen van 
het gerecht kan tot 
verassingen leiden

Menukaart: een metafoor met de geaccrediteerde 
verrichtingen, de zogenaamde scope van accreditatie. 
Deze worden beoordeeld door de Raad voor Accredi-
tatie (dan wel door Michelin in een restaurant).

Dagmenu: Betreft een metafoor met overige 
verrichtingen, zoals de verrichting waar dinoterb 
onderdeel van uitmaakt. Deze worden niet door 
een onafhankelijke externe partij beoordeeld.

Restaurant

Dagmenu

In een sterrenrestaurant wordt het dagmenu op dezelfde wijze bereid 
door dezelfde kok als de gerechten van de menukaart. Zo wordt ook 
bij Waterproef door dezelfde analist op eenzelfde manier omgesprongen 
met verrichtingen die wel of niet geaccrediteerd. Verschil is wel dat 
geaccrediteerde verrichtingen door de Raad voor Accreditatie worden 
beoordeeld, en de niet geaccrediteerde verrichtingen niet.

Bereiding van het gerecht vindt plaats met 
juiste intenties maar ruimere kwaliteitseisen.


