J
Locatie:q Zoetermeer
Exploitatievorm: Fast-casual horeca

Concept: Japanse ramen, curry, donburi en sushi taco’s

1. De aard van de onderneming

De onderneming betreft een moderne fast-casual horecazaak met
Japanse ramen als kernproduct. Het concept richt zich op kwalitatieve,
snelle en toegankelijke Aziatische maaltijden voor zowel dine-in als
takeaway/delivery. De onderneming combineert efficiénte
werkprocessen met een moderne uitstraling en een breed assortiment
aan warme en koude gerechten.

2. De exploitatievorm

De exploitatie zal plaatsvinden vanuit een besloten vennootschap (B.V.).
De onderneming werkt volgens een hybride horecaformule bestaande uit
dine-in, takeaway en bezorging. De focus ligt op snelle service,constante
kwaliteit en efficiénte keukenorganisatie. Daarnaast wordt
gebruikgemaakt van online bestelplatformen en een geintegreerd
kassasysteem voor orderverwerking en keukenaansturing.

3. De financiering van de onderneming

De onderneming wordt gefinancierd met eigen vermogen van de
aandeelhouders. De investering wordt gebruikt voor inventaris,
keukenapparatuur, inrichting, voorraad, vergunningen, marketing en
Werkkapitaal. Daarnaast wordt bewust gewerkt met een financiéle
reserve om de opstartfase stabiel te kunnen overbruggen. De
onderneming heeft een prudente financiéle opzet met focus op
beheersbare kosten en duurzame exploitatie.

4. De doelgroep

De doelgroep bestaat voornamelijk uit: Jonge consumenten en
studenten Gezinnen Winkelend publiek Kantoormedewerkers uit de
omgeving Klanten die gebruikmaken van takeaway en bezorgdiensten
Het concept richt zich op gasten die op zoek zijn naar kwalitatieve,
betaalbare en snel geserveerde maaltijden in een moderne omgeving.

5. De aangeboden productenHet assortiment bestaat onder andere uit:
Japanse ramen (tonkotsu, shoyu, miso en seizoensspecials)



Japanse currygerechten Japanse don gerechten/ donburi rijstbowls
Sushi taco’s (creatieve fusionproducten met Japanse invioeden) Snacks
en bijgerechten zoals gyoza en karaage Frisdranken, thee en
aanvullende dranken De menustructuur is gericht op efficiénte bereiding,
constante kwaliteit en een moderne fast-casual beleving.

6. Locatie- en marktgeschiktheid

De beoogde locatie beschikt over duidelijke voordelen: Gelegen in een
commercieel gebied met stabiele passantenstromen Goede
bereikbaarheid en zichtlocatie Structurele vraag naar fast-casual
horeca Geschikt verzorgingsgebied voor bezorging Het lichte
horecaconcept sluit goed aan bij het profiel van het pand en kent een
beheersbaar exploitatierisico.

7. Exploitatieplanning

Voorlopige planning: Afronding verbouwing en inrichting binnen circa 2
maanden na sleuteloverdracht Werving en training van personeel
Testfase voorafgaand aan opening Focus op voedselveiligheid, service
en operationele stabiliteit De dagelijkse exploitatie wordt ondersteund
door gestandaardiseerde processen en duidelijke werkstructuren.

8. Investering en financiéle planning

De initiéle investering bestaat voornamelijk uit: Interieur en
keukenapparatuur Voorraad en grondstoffen

Personeels- en trainingskosten Marketing en openingscampagnes
Werkkapitaalreserve De onderneming streeft naar een stabiele
langetermijnexploitatie met gezonde financiéle beheersing.

9. Slotopmerking

Met dit concept wil de onderneming een moderne en toegankelijke
horecazaak realiseren die aansluit bij de behoeften van het publiek in
Zoetermeer. Het doel is een stabiele langetermijnexploitatie met een
Professionele uitstraling en duurzame bedrijfsvoering. Wij zien uit naar
een positieve samenwerking met de gemeente, verhuurder en overige
betrokken partijen.






Toelichting grondslagen

In dit document kunt u secties vinden die onleesbaar zijn gemaakt. Deze informatie is
achterwege gelaten op basis van de Wet open overheid (Woo). De letter die hierbij is vermeld
correspondeert met de bijbehorende grondslag in onderstaand overzicht.

Art. 5.1lid2sube

Het belang van de openbaarmaking van deze informatie weegt niet op tegen het belang van
de eerbiediging van de persoonlijke levenssfeer van betrokkenen



